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IS TECRUBESI

Staj Tecrubesi:
- Gedik Tavukcguluk Tic.San. A.S - Usak  (Temmuz-Agustos 2013)

(Gedik  Tavukguluk  Tic.A.S.’deki  stajymda is  yerindeki Mikrobiyoloji
Laboratuvarinda ¢alistim, Patojen mikroorganizma analizleri yaptim.)

-Pmar Siit ve Siit Uriinleri Tic.San. A.S — Izmir (Agustos -Eyliil 2014)

(Pmar Siit ve Siit Uriinleri Tic.San. A.S’deki stajimda iiretim asamalar1 ve is yeri
biinyesindeki laboratuvar ¢calismalarina katildim.)

Is Tecriibesi: )
-Zeta Turizm A.S. - Izmir Gida Miihendisi (Temmuz 2017-Kasim 2018)

(Uretimin kontroli, hijyen kontrolii, numune alma vb. konularinda sorumluluklarim vardi.)

-Ertug Balik Uretim Tesisi A.S. (More Aquaculture) - izmir
Kalite Kontrol ve Giivence Muhendisi (Temmuz 2020 - Ekim 2020)

(Kiltiir baliklarmin iglenip ihracatinin yapildig: sirkette giinliik tiretim formlarmm tutulmasi,
Kayit ve evrak diizeni, izlenebilirlik sistemi, BRC kapsaminda denetimlere hazirlanmak,
Laboratuvar analizlerine gore yeni iirlin spektlerini hazirlamak ve {riinlerin tebliglere
uygunlugunu kontrol etmek, Haftalik olusan ihtiyaclarin listesini olusturarak satin almay1
yonlendirmek konularinda sorumluluklarim vardi.)



mailto:asl.tugen@gmail.com

-Klark Kuru Meyve Thracat Tic. ve San. Ltd. Sti. - Kalite Kontrol ve
Guvence Muhendisi (Ekim 2023-Kasim 2023)

(Kuru incir ve kayisilarin islenip ihrag¢ edildigi firmada giinliik {iretim formlarinin tutulmasi,
kayit ve belge diizeni, izlenebilirlik sistemi, BRC ve HACCP kapsaminda denetimlere
hazirlanmasi, laboratuvar analizlerine gore yeni lriin spesifikasyonlarinin hazirlanmasi ve
Urlinlerin mevzuata uygunlugunun kontrol edilmesi, haftalik ihtiyag listesi olusturularak satin
almanin yonlendirilmesi.)

EGITIM BIiLGILERi

2007 1zmir Ozel Tevfik Fikret 1.0.0

2011 Buca 85.Y1l Anadolu Lisesi
2016 Celal Bayar Universitesi Muihendislik Fakiltesi Gida Miihendisligi Boliimii

2018 Ege Universitesi Fen Bilimleri Enstitlisi Gida Miihendisligi Anabilim Dal1
Tezli Yiiksek Lisans Programi

Eyliil 2021°de Afyon Kocatepe Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Gida Miihendisligi
Anabilim Dalinda Doktora egitimine bagladim. Halen Doktora tez asamasindayim.

SEMINER ve KURSLAR

Fransiz Kiiltiir Merkezi, izmir, Fransizca DELF B1 Belgesi, 2009

Chamber College, Malta (Haziran-Agustos 2012) - Ingilizce Dil Sertifikas1 Upper
Intermediate, 2012

Amerikan Kiiltiir Dernegi, izmir — Ingilizce Dil Sertifikas1 Upper Intermediate, 2014

“ISO 9001:2013 22000 HACCP Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Semineri”, Elginkan
Vakfi, Manisa, 2013

“Siai Miilkiyet Haklar1 Bilgilendirme Egitimi”, Celal Bayar Universitesi Universite-
Sanayi Isbirligi Teknolojisi Uygulama ve Arastirma Merkezi, Manisa, 2015

*1SO 9001: 2015 22000 HACCP Gida Giivenligi Egitimi”, Alize Damigmanlik, Izmir, 2018
“Springer Nature Yazar Cahstay1”, 2020

“BRC (British Retail Consortium) Gida Standardi Egitimi Versiyon 8”, Alize
Danigsmanlik, EKim 2021

“TEKNIK HACCP Etiidii Egitimi”, ARYA (Arya Kalite Danigmanlik Hizmetleri Ltd. Sti.),
Istanbul, Ekim 2022




“BRC (British Retail Consortium) Gida Standardi Egitimi Versiyon 97, Alize
Danismanlik, Aralik 2022

“Yiiksek Performansh Sivi Kromatografisi (HPLC) Temel Kullamc1 Egitimi”, Lab
Akademi, Ocak 2023

“Gaz Kromatografisi (GC) Temel Kullamc1 Egitimi”, Lab Akademi, Ocak 2023

“Gaz Kromatografisi (GC) Sisteminde Analitik Metot Gelistirme Egitimi”, Lab
Akademi, Ocak 2023

“Sivi Kromatografisi (LC) Sisteminde Analitik Metot Gelistirme Egitimi”, Lab Akademi,
Ocak 2023

“HPLC ve GC Sistemlerinde Analitik Metot (ICH) Validasyon Egitimi”, Lab Akademi,
Ocak 2023

“Cikolata Uriinleri ve Parametreleri Egitimi”, Gida Miihendisleri Dernegi, Subat 2023
“Sekerli Uriinler Teknolojisi Egitimi”, Gida Miihendisleri Dernegi, Nisan 2023
“Yumurta Uriinleri Teknolojisi Egitimi”, Gida Miihendisleri Dernegi, Nisan 2023
“Baharat Sektorii Egitimi”, Gida Miihendisleri Dernegi, Nisan 2023

“Gida Isletmelerinde Maliyet Diisiirme Cahsmalar1 Egitimi”, Gida Miihendisleri Dernegi,
Nisan 2023

“Yumurta Bilimi ve Teknolojisi Egitimi”, Gida Miihendisleri Dernegi, Mayis 2023

“1SO 22000:2018 Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri Egitimi”, Gida Miihendisleri Birligi,
Agustos 2023

“Temel Mikrobiyoloji Bilgilendirme Egitimi”, Gida Mikrobiyoloji Dernegi Platformu, 29,
30, 31 Agustos 2023

“BRCGS Food (Brand Reputation through Compliance Global Standards Food
Egitimi”, Gida Miihendisleri Birligi, 02-13 Ekim 2023

BILGISAYAR BILGISI

Microsoft Office Programlar1 (Word, Excel, Powerpoint)

REFERANSLAR

Prof. Dr. Harun DIRAMAN Afyon Kocatepe Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida
Miihendisligi Bolimii Cep Tel. 0 542 606 53 26

Prof. Dr. Ozgil OZDESTAN OCAK Ege Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida
Miihendisligi Bolimu Cep Tel. 0 505 397 35 71




Dr. Nilay KANDEMIR GIRAY- Izmir il Tarim ve Orman Miidiirligii Gida Yiiksek
Miuhendisi Cep Tel. 0 505 775 71 77

Anml OZDEMIR - Ertug Balik Uretim Tesisi A.S. Ihracat Operasyon Uzmani
Cep Tel. 0530 239 13 80

PROJELER

Lisans yillarinda, tasarim dersi kapsaminda Pastdrize Sivi Yumurta Ureten bir fabrikanin
tasarimi, fizibilite raporunun olusturulmasinda ekip calismasinda rol aldim. Ekip calismasi
hakkinda tecriibem oldu.

Yine lisans siirecinde ‘Kemoterapi Siirecinde Beslenmemin Bilincindeyim’ baghig: altinda
kanser hastasi kisilerin beslenme programlari ile ilgili bir projede yer aldim. Manisa Devlet
Hastanesi Onkoloji Servisine Proje Damigmani Dog¢. Dr. Ozlem Tokusoglu ve ekip
arkadaslarimla gidip ilgili servisteki doktorlarla ve kemoterapi alan hastalarla goriisiip
beslenmeleri konusunda tespitlerde bulunduk. Hastalara kemoterapi slrecinde beslenme
konusunda egitim verdik.

Yiiksek lisans tezim ise laboratuvar caligmasina dayaliydi. Tezimin bashigi; ‘FARKLI
ORANLARDA LIMON YAGI KATILMIS JELATIN-KITOSAN FILMLERININ BAZI
FIZIKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERININ BELIRLENMESI seklindeydi.

Bu caligmada, antioksidan ve antimikrobiyal 6zellige sahip jelatin-kitosan bazli filmlerin
iiretilmesi amaclanmistir. Bu filmlerin farkli oranlarda limon yagi ile zenginlestirilmesi ile
baz fiziksel, kimyasal ve mekanik 6zellikleri ilk kez arastirilmistir.

Kontrol filmi ve % 0.25 - % 0.50 - % 0.75 - % 1 oranlarinda limon yag: ilave edilmis film
orneklerinin, film kalinhigi, film ¢oziinirkigii, kopma mukavemeti ve kopma aninda uzama
degerleri, renk degerleri, 151k gecirgenligi, toplam fenolik madde, ii¢ farkli yontemle
antioksidan aktivite ve askorbik asit analizleri yapilmistir. Filmlerin karakterizasyonu igin
SEM ve FTIR analizleri de yapilmustir.

Ayrica, optimum orandaki limon yag1 igeren jelatin-kitosan bazl film ¢ozeltileriyle kaplanan
elma Orneklerinin buzdolabinda +4 °C’de depolama siiresince gosterdigi mikrobiyolojik
degisiklikler, pH degeri ve goriiniis 6zelligi incelenmistir.

Laboratuvar analizlerinden elde edilen sonugclar istatistiksel olarak degerlendirilmistir.
*Yiiksek lisans tez ¢alismalarim sirasinda Ege Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida

Miihendisligi Boliimii Gida Analiz laboratuvarinda mevcut cesitli gida analiz cihazlarini
kullandim. Mikrobiyolojik analizler yaptim.

HOBI VE GEZILERI

Kitap okumak, ylizmek, yurt i¢i ve disi seyahat etmek.

2000 yilinda yaptigim resim Pinar Siit'iin resim sergisinde sergilendi.




Izmir Milli Egitim Midirligi'nin 24 Kasim 2000 Ogretmenler Giinii  dolayisiyla
diizenledigi ilkdgretim Okullar1 Aras1 1. Kademe Resim Yarismasinda Konak Ilge Ikincilik
Odiilii aldim.

2000 yihinda Makedonya'nin Bitola sehrinde diizenlenen Uluslararasi Altin Palet Resim
Yarismasinda kendi yas kategorimde (7 yas) yarismaya gonderdigim “Pamuk Toplayan
Koyluler” temali resmimle Altin Palet Odiilii (Birincilik) aldim. Milli Egitim Bakanlig:
Tebligler Dergisi (Cilt 65, Mart 2002, Say1:2534, s.226)’nde bu bagarima yer verildi. Bakanlik
4 Cumhuriyet Altin1 ve Kol Saati ile de 6dullendirdi.

B Smifi Siiriicii Ehliyetim bulunmaktadir.
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