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GIDA MÜHENDİSİ

Ege Üniversitesi Gıda Mühendisliği bölümü 2022
mezunuyum. Gıda endüstrisinin insanlık  için her
zaman önemini koruyacağını bildiğim için ve bende
gıdalara ve özelliklerine her zaman ilgi duyduğum için
gıda mühendisi olmayı seçtim. Üniversite yıllarımda
almış olduğum teorik bilgimi yapmış olduğum zorunlu
staj ile de uygulamalı olarak destekledim. Bir gıda
mühendisi olarak tüketicilere kaliteli ve güvenli gıda
sunmayı en önemli hedefim haline getirdim ve
mühendisliğin en önemli gereksinimi olan sorunlara
pratik olarak çözümler üretme ve etkili iletişim
konularında kendimi geliştirmeyi amaçladım. Bir
mühendis olarak şartlar ne kadar zorlayıcı olursa
olsun hedefim kendimi en kısa sürede mesleki ve
kişisel olarak geliştirerek büyük sorumluluklar almak,
yaptığım işte her zaman elimden gelenin en iyisini
yapmaya özen göstermek, mesleğimi ve gerektirdiği
kuralları en iyi şekilde yerine getirmektir.

Çalışma Geçmişi

Eğitim Geçmişi

Ege Üniversitesi
Gıda Mühendisliği- Lisans

2021 yılında Ağustos-Eylül ayları arasında stajımı bu kurumda
tamamladım. Glutensiz ve şekersiz toz karışım ürünler
üzerinde AR-GE çalışmalarında,üretimde,resmi işlerde ve
kurumun bölümümü ilgilendiren her  kısmında görev aldım ve
tecrübe sahibi oldum

Karabağlar Nevvar Salih İşgören Anadolu
Lisesi

2017-2022

EGEPAK GIDA VE AMBALAJ SANAYİ A.Ş
      STAJYER GIDA MÜHENDİSİ
      AĞUSTOS 2021-EYLÜL 2021.

2013-2017

Beceriler
Microsoft Office: Word, Excel, Power
Point, Outlook.

MATLAB

AUTOCAD

Problem Çözme

Dakiklik

Detaylara Önem Verme

Araştırma Yapabilme

İyi İletişim Kurabilme

Yiğitler Mahallesi 331.Sokak
no:3 Daire:8 İzmir/Buca

(+90) 5318459665

yldrm02gizem@gmail.com

Yabancı Diller
İngilizce B1
Almanca A2

Ehliyet B1 Sınıfı

BORTAR GROUP
       PROJE YÖNETİCİSİ
       EYLÜL 2022-KASIM 2022

2022 Yılında Eylül ayında Proje yöneticisi olarak Bortar
Groupta işe başladım. Burada Ekol Sada Hastanesinde, Şantiye
Çelik Yapı Projesinde  ve Türkerler Projesinde Proje
sorumlusu olarak görev aldım. Burada gelen yemeklerin
denetimi, dağıtımı, sunumunun kontrolü, personellerin görev
dağılımları ve yönetimi, yemekhanenin ve personellerin hijyen
koşullarının sağlanması, sunum kontrol formlarının ve gerekli
diğer formların tutulması, projelerde sahada bulunarak idari
işlerin yönetiminin gerçekleştirilmesi ,müşteri ile iletişim
kurularak istek ve arzularının bir üst amire raporlanması gibi
görevleri yerine getirdim ve kendimi yönetim ve iletişim
konularında geliştirme fırsatı buldum. 

Genel Not Ortalaması
3,06/4,00



+Yüksek Gıda Mühendisi
Egepak Gıda ve Ambalaj Sanayi A.Ş

           Genel Müdür Yardımcısı 
  Telefon Numarası:
     05535373648

HAVA ZORTAŞ TÜTER

Referanslar

https://www.iienstitu.com/sertifika-sorgulama/sertifika/160110100085

Üretim sistemlerini ve alternatif analiz yöntemlerini ve
üretilecek ürün için en etkili üretim yöntemi belirlemeyi
öğrendiğiimiz bir eğitimdi. Eğitim sürecinin sonunda
gerçekleştirilen sınavı başarı ile geçerek sertifikamı almaya hak
kazandım 

Üretim Yönetimi Eğitimi
İstanbul İşletme Enstitüsü

25/12/2020 – 16/01/2021 

Sertifikalar

22/05/2023 – 26/05/2023 
HACCP & ISO 22000:2018 Gıda GÜvenliği
Yönetim Sistemi  
Alize Akademi

Beş gün süren bu eğitimden genel hatları ile bahsedecek
olursam HACCP ve Güvenliği Gıda Tanımını, gıda güvenliği
tehlikelerini, HACCP sistemi kurulumunu, yeni ISO 2200
standardı başlığı altında proses yaklaşımı ve PÜKO döngüsünü,
hedef planlama örneklerinin oluşturulmasını, SWOT analizini,
süreç yaklaşımını, risk temelli düşünmeyi ve buraya
sığdıramayacağım bir çok temel ve önemli bilgiyi öğrendim ve
eğitim sonunda yapılan sınavda başarılı olarak başarı sertifikası
almaya hak kazandım.

CERT.NO:22052023040

 26/07/2023 
Uygulamalı KAİZEN Eğitimi
Kaizen Class

https://sertifika.kaizenclass.com/sertifika-dogrula/CrM56_Pr

 27/07/2023 
Uygulamalı 5S Eğitimi
Kaizen Class

https://sertifika.kaizenclass.com/sertifika-dogrula/Q6e4ECWM

 23/10/2023 

Gıda Endüstrisinde Temizlik ve CIP Eğitimi
Kaizen Class

 31/10/2023 
Gıda Sektöründe Risk Esaslı Tedarikçi Yönetimi Eğitimi
Kaizen Class

https://sertifika.kaizenclass.com/sertifika-dogrula/s8O-39KO

https://sertifika.kaizenclass.com/sertifika-dogrula/84iWPDBD

AYLİN TÜRK GÜL
Euro Gıda Kalite Yönetim
Sistemleri Uzmanı

Telefon Numarası:05374498892
E-posta: aaylin.turk@gmail.com

https://sertifika.kaizenclass.com/sertifika-dogrula/CrM56_Pr
https://sertifika.kaizenclass.com/sertifika-dogrula/Q6e4ECWM
https://sertifika.kaizenclass.com/sertifika-dogrula/s8O-39KO
https://sertifika.kaizenclass.com/sertifika-dogrula/84iWPDBD

