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10 Temmuz 1995 tarihinde Balikesir/Gonen'de dogdum. ilkokul ve lise (Génen Anadolu Lisesi)
egitimimi Génen’de tamamladim. 2014 yiinda Ege Universitesi Gida Miihendisligi bélimiinii
kazandim ve 2019 yiinda mezun oldum. Firmaniz ile ilgileniyorum ve takiminizin bir pargasi
oldugum takdirde iyi seyler yapacagima inaniyorum. Kisilik olarak sorumlulugunu iistlendigim
calismalari gayretle ve en kisa zamanda yapmaya 6zen gosteririm. Sorumluluk almam gereken
takim galismalarinda ve bireysel galismalarda basarili olacagimiza inaniyorum. Asagida daha

ayrintili bilgilere ulasabilirsiniz.
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% Yetenekler

TUBITAK tarafindan finanse edilen projede arastirmaci deneyimi.

2 yillik farkli laboratuvar deneyimi. (Gida Kimyasi ve Enstriimental Gida Analizleri Laboratuvari)
Analiz cihazlari deneyimi. (Kjendahl Protein Tayin Cihazi, Hunter Lab Colorflex Cihazi,
Diferansiyel Taramali Kalorimetre (DSC), Spektrofluorometre, Spektrofotometre, Ultrasonik
Homojenizator)

Farkli analiz sistemleri deneyimi. (Gaz Kromatografisi, HPLC)

Yeterlilik: Microsoft Office Programlari, SPSS istatistik, Dizayn Expert, MatLab, AutoCad
Sertifikalar: FSSC 22000 Gida Giivenligi Sistemi, BRC Gida 7. Versiyon, IFS Gida Ver. 6.1, IS0 19011
Standardi/i¢ Denetim

Dil: ingilizce (iyi) ve Tiirkge (yerli)
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B.S.: Gida Miihendisligi (GNO: 2.85/4.0), Ege Universitesi, izmir, Tiirkiye, Temmuz 2019
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« “Bir Gida Atigi Olarak Domates Cekirdeginden Katma Degeri Yiiksek Biyoaktif Gida Bilesenleri
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Elde Edilmesi Karakterizasyonu ve Fonksiyonel Ozelliklerinin Belirlenmesi”
Tubitak 1001 projesi
(Kod:1170319)

Rol: Arastirmaci
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« Ozyurt V. H., Tetik I, Tetik P., Sarali H., Otles S. “Findik Zari Yaginin Ekstraksiyon
Parametrelerinin Optimizasyonu Ve Fizikokimyasal Ozelliklerinin Belirlenmesi”, 2020
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