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	Hava Kübra Başer

Gıda Mühendisi


	Kariyer planı
Eğitim niteliklerim ve güçlü hırsımın büyük bir gıda üretim şirketinin de etkili katkı sağlayabileceği gıda imalat endüstrisinde sorumlu bir pozisyon arıyorum. Kariyerimi Gıda Mühendisliği Bilimi, Gıda Kalitesi Standartları, Uluslararası Ticaret, Araştırma ve Geliştirme ve en son üretim teknolojileri dahilinde geliştirmek istiyorum.

İLETİŞİM
Tel: 
+905432145176


E-mail:
baser.hkubra@gmail.com
 
LinkedIn:
https://www.linkedin.com/in/kübra-başer-52a0341a4/


	
	Bilgi Düzeyi
· Gıda Mühendisliği ve teknolojisi bilgilerini karşılaştırmalı olarak ele almak
· Gıda Üretim Proseslerinde bilgi sahibi olmak
· Gıda kalite testlerinde çalışma
· Yönetim, organizasyon ve liderlik 
Beceriler
· Gıda Proses ve Operasyon 
· Kalite Kontrol ve Gıda Güvenliği
· Ürün Geliştirme 
· Gıda mikrobiyolojisi analizi
· Spektrofotometre analizi
· Fermantasyon 
· Beslenme Bilimi
· Üst düzey MS Office bilgisi
· ISO Belgelendirme sürecinde eğitim 
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Eğitim

Lisans :Orta Doğu Teknik Üniversitesi, Gıda Mühendisliği (2020)

Deneyim

Gıda Kalite Mühendisi, Bahtiyar Doğan Gıda San Tic.Ltd.Şti., Türkiye(2020)
· Çiğ kuruyemişlerde kaliteye uygunluk ölçümü
· Kavurma prosesinde kontrol ölçümleri
· Lokum üretiminde kalite kontrol ölçümleri ve proses takibi
· Üretim alanında kontrol ve işleyişin stabil şekilde ilerlemesini sağlamak
· MRP ile hammadde girişinden sevkiyat sürecine kadar tüm adımlarda aktif rol almak
· Yeni ürün geliştirme 

Stajyer, UNO Unmaş Unlu Mamülleri, Türkiye (2019)
· Ekmeklerdeki görsel kalite kontrol analizi 
· Laboratuvarda hammadde analizi.
· Alınan numunelerdeki mikrobiyolojik analizleri yapmak





Stajyer, Merkay Gıda, Türkiye (2018)

· Güvenlik ve gıda kodeksine uygun standartlara göre kahvaltılık gevrek üretiminde koruyucu madde kullanımında farklı formülasyonlar geliştirmek.
· Yeni ürün geliştirme aşamasında gıda mühendisi ile çalışmak ve dukan diyetine uygun ürün geliştirmede rol almak.


Stajyer, Aytaç AK Gıda Şirketi, Türkiye (2017)

· Bisküvi, kek ve gofret üretiminde proses takibi yapmak


Dil

İngilizce: Üst Düzey (Okuma-Yazma-Konuşma)
Arapça : Başlangıç Seviye(Okuma-Yazma-Konuşma)
Projeler
· İncir, Hurma,Antep Fıstığı ve Lokum karışımı ile Enerji Topları Üretimi (Ür-Ge, (NORIYON ATOM markalı  üretim) 2021)
· Glutensiz Kek Üretimi ve Fabrika Dizaynı - Design A Factory for the Production of Gluten Free Cake (Graduation Project, 2019)
· Konveksiyonel Fırında Isı Transfer Mekanizması Kurulumu - Heat Transfer Mechanism in a Conventional Oven, 2018
· Suğuk Plazma- Cold Plasma: A Novel Non-Thermal Technology for Food Processing, 2019
· Kuru Dondurma Teknolojisi ile Dondurulan Süt İçindeki Bakterilerin Raf Ömrüne Etkisi - Freeze Drying Effect on Storage Time of Metschnikowia Pulcherrima and Lachancea Thermotolerance in Milk, (Research Project 2019)
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