
M Ü B E C C E L 

M U M Y A P A N 

G I D A M Ü H E N D İ S İ 
 

 

 

H A K K I M D A 

 
Kendini işine adayan, daha önce başarılı bir şekilde ekip yönetmiş 

azimli bir gıda mühendisiyim . Yaptığım işe iyi odaklanabilir, 

dinamik bir çalışma ortamında, grup ya da bireysel çalışmalarda, 

birden fazla işi titizlikle tamamlayabilirim .  Özellikle problem 

çözme, kriz yönetimi ve uzun vadeli düşünebilme yeteneklerimin , 

grup çalışmasına yatkınlığımın ve insan ilişkilerinde empati ile 

yaklaşımımın çalışma hayatımda başarıyı getirdiğini 

düşünüyorum . 

B A N A U L A Ş I N 

 
mmumyapan@gmail.com 

 
+90 0531 - 885 - 41 - 18 

 
mübeccelmumyapan 

A K A D E M İ K G E Ç M İ Ş İ M 

 
YÜKSEK LİSANS 

Gıda Mühendisi, Mühendislik Fakültesi, Nevşehir Hacı Bektaş Veli 

Üniversitesi, Nevşehir, Türkiye | 2021 Mezunu 

LİSANS 

Gıda Mühendisi, Mühendislik Fakültesi, Erciyes Üniversitesi, Kayseri, 

Türkiye | 2018 Mezunu 

 
D E N E Y İ M L E R İ M 

 
GIDA MÜHENDİSİ 

 

KYK Lokanta-Kantin İşletmesi, Nevşehir, Türkiye| 2018-2019 

- Personel hijyeni, hammadde kabul ve onayı, numune gibi 

hammaddeden benmariye kadar tüm gıda süreçlerinin idaresi 

- Personel yönetim ve denetimi 

- Personelin giriş ve çıkış işlemleri, maaş ve izin günleri gibi her türlü idaresi 

- İdari ilişkiler yönetimi 

STAJYER MÜHENDİS 

Erciyes Üniversitesi, Meslek Yüksekokulu Süt ve Süt Ürünleri 

İşletmesi, Kayseri, Türkiye | 2017 Yaz 

- İşletme stajı 

- Beyaz peynir, salamura peynir, çedar peyniri, tereyağı, yoğurt, 

dondurma gibi süt ürünleri üretimi 

STAJYER MÜHENDİS 

Erciyes Üniversitesi Laboratuvarları, Kayseri, Türkiye | 2016 Yaz 

- Laboratuvar stajı 

 

S U N D U Ğ U M S E M İ N E R V E K O N G R E L E R 

Nevşehir, Türkiye 
 
 

G Ü Ç L Ü Y Ö N L E R İ M 

 
Yenilikçilik 

Detay merkezcilik 

Stratejik zihin 

Özgelişim 

Esneklik 

Verimlilik 

Empati 

İşbirliğine yatkınlık 

Dayanıklılık 

İyimserlik 

 
B İ L G İ S A Y A R B E C E R İ L E R İ M 

 
Bilgisayar Kullanımı 

AutoCAD 

MS Office 

SPSS Programı 

 

D İ L B E C E R İ L E R İ M 

 
Türkçe 

İngilizce 

Almanca 

 

Kabak Ununun Salamların Tekstürel Özelliklerine Etkisi 

IMSEC 2020 5. Uluslararası Akdeniz BİLİM VE MÜHENDİSLİK KONGRESİ 

İ L G İ A L A N L A R I M 

 

Diyet Lifi ve Et Ürünlerinde Kullanım İmkânları 

Nevşehir Hacı Bektaş Veli Üniversitesi Mühendislik Mimarlık Fakültesi 

mailto:mmumyapan@gmail.com
http://www.linkedin.com/in/m%C3%BCbeccelmumyapan

